


Para la organización del evento Master Chef hemos desarrollado el siguiente timing:

El grupo se concentrará en uno de los mercados gastronómicos mas importantes de la isla

(Mercado del Olivar https://www.mercatolivar.com/es/inicio/ o Mercado de Santa Catalina

http://www.mercatdesantacatalina.com/ Una vez allí, bajo las instrucciones y supervisión de nuestra

chef “Vicky Pulgarín” ganadora de la 2ª edición de Master Chef España, se procederá a la compra

de los productos necesarios para la elaboración de los platos a cocinar posteriormente.

Una vez realizada la compra (se puede realizar por equipos) nos trasladaremos a las cocinas de la

escuela de hostelería, donde se procederá por equipos y por un tiempo estimado por la

organización para elaborar el plato o platos con los cuales van a concursar en “MasterChef xxxx”.

https://www.mercatolivar.com/es/inicio/
http://www.mercatdesantacatalina.com/


Finalizada la elaboración daremos paso a la degustación de los platos por parte del jurado (Vicky

Pulgarín y 2 personas que ustedes determinen), posteriormente todos los concursantes tendrán el

placer de degustar todos los platos elaborados, con algún vino mallorquín elaborado en bodegas de

la isla (también hay la posibilidad de realizar una cata)

Una vez han finalizado de comer los concursantes, el jurado anunciara el/los ganadores por

modalidades (creatividad, innovación, presentación, etc.). Otorgando algún premio simbólico a él/los

ganadores y participantes.

Para poner la guinda al pastel llevaremos a cabo un taller y posterior degustación del típico licor de

las islas, hierbas mallorquinas combinado con repostería que ellos han confeccionado. Cada

participante se podrá llevar una botella de 20cl del licor elaborado por ellos mismos.

Se puede hacer entrega a todos los participantes de un delantal con el logo de la empresa.
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